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1,Общие сведения об образовательной организации

Руководитель образовательной организации:
Заведующий:
Гамаюнова Оксана Владимировна 
Ответственный за питание обучающихся:
Ст. медсестра Безносова Наиля Салаховна 
Численность педагогического коллектива: 25 человек

Количество классов по уровням образования:

№
п\п

Г руппы Количество
классов

Численность 
обучающихся, всего 
чел.

В том числе льготной 
категории, чел.

1 Раннего возраста 
( 1 , 6 - 3  года)

2 38

2 Младшего возраста 
( 3 - 4  года)

2 50 СОП- 1

3 Среднего возраста 
( 4 - 5  лет)

2 59 СОП- 1

4 ' Старшего возраста 
( 5 - 6  лет)

2 56 Опекаемые - 1

5 Подготовительного к 
школе возраста

2 50 Опекаемые - 1

6 Компенсирующая 
( 5 - 7  лет)

1 15



2. Охват горячим 4-х разовым питанием по возрастным группам обучающихся

№
п\п

Контингент по группам 
обучающихся

Численность,
чел.

Охвачено горячим питанием
Количество,

чел.
% от числа 

обучающихся
1 Ясли (1 ,6 -3  года) 38 38 100

в т.ч. учащиеся льготных 
категорий

0 0 0

2 Сад (4-7 лет) 230 230 100

в т.ч. учащиеся льготных 
категорий

5 5 2

в т.ч. за родительскую плату 225 225 98

Общее количество учащихся 
всех возрастных групп

268 268 100

в том числе льготных категорий 5 5 1

3. Модель предоставления услуги питания
(столовая на сырье, столовая доготовочная, буфетно-раздаточная)

Модель предоставления питания Столовая на сырье

Оператор питания, наименование МАДОУ «Детский сад №8»

Адрес местонахождения г. Энгельс, ул. Космонавтов 2А

Фамилия, имя отчество 
руководителя, контактное 
лицо

Шеф-повар
Земляниченко Марина Михайловна

4. Использование специализированного транспорта для перевозки пищевой 
продукции

Вид транспорта Автомобиль
Принадлежность транспорта Поставщики продуктов

5. Инженерное обеспечение пищеблока

Водоснабжение Централизованное
Горячее водоснабжение Собственное (подогрев теплообменником)
Отопление Централизованное
Водоотведение Централизованное
Вентиляция помещений Комбинированная



6. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока



7. Материально-техническое оснащение пищеблока:
Перечень помещений и их площадь м2 

(перечень и площадь помещений в зависимости от модели предоставления питания)

№
п/п

Наименование цехов и 
помещений

Площадь помещения м2
Столовые, работающие 

на
сырье

1 Складские помещения

1.1 Склад-холодильник 6,3 м2

1.2 Овощной склад 5,6 м2
1.3 Крупяной склад 3,5 м2

2 Производственные помещения

2.1 Овощной цех 
(первичной обработки овощей)

5,3 м*

2.2 Овощной цех 
(вторичной обработки овощей)

4,5 м2

2.3 Мясо-рыбный
цех

7,4 м2

2.4 Горячий цех 39,4 м2
2.5 Холодный цех 7,2 м*
2.6 Помещение для обработки яиц 3,7 м*

2.7 Моечная кухонной посуды 4,5 м2

3 Административно-бытовые
помещения

3.1 туалет 1,1 м2

3.2 туалет 1,2 м2

3.3 раздевалка 10,2 м2

3.4 душевая 1,8 м2

4 Технические помещения

4.1 Хранение хозяйственного инвентаря 4,2 м2



8. Характеристики технологического оборудования пищеблока.
8.1 Характеристика технологического оборудования пищеблока

п/п Наименование цехов Характеристика оборудования
и помещении наименование

оборудования
Кол- во 
единиц 

оборудования

Дата его 
выпуска

Даты 
начала его 

эксплуатации

Процент
изношенности
оборудования

1 Склад-холодильник Шкаф холодильный 
Ро1анСМ114-8

2 24.12.2014
19.01.2015

01.06.2015
01.06.2015

100%
100%

2 Овощной склад Весы БЬ-ЮОЫ 1 20.02.2015 01.06.2015 100%

Шкаф холодильный 
Ро1шгСМ105-8

1 23.01.2015 01.06.2015 100%

3 Крупяной склад Весы 8\У-5 I 16.12.2014 01.06.2015 100%

4 Овощной цех 
(первичной 

обработки овощей)

овощерезка КоЬо1: Соире 
СЬ 30 В151то 120 кг/ч

1 20.02.2015 01.06.2015 100%

машина очистки овощей 
МОК-150У

1 17.11.2014 01.06.2015 100%

5 Овощной цех 
(вторичной 

обработки овощей)

овощерезка КоЬо1: Соире 
СЬ 30 В15{го 120 кг/ч

1 20.05.2015 01.06.2015 100%

6 Мясо-рыбный цех электромясорубка МИМ- 
ЗООМ

1 26.01.2015 01.06.2015 100%

Весы 8\У-5 1 16.12.2014 01.06.2015 100%

Шкаф холодильный 
Ро1шгСМ105-8

2 23.01.2015 01.06.2015 100%

7 Горячий цех Электрокипятильник 
наливной КОСАТЕО

1 20.02.2015 01.06.2015 100%

электромясорубка МИМ- 
ЗООМ

1 23.10.2014 01.06.2015 100%

плита электрическая 4-х 
конфорочная с жарочным 

шкафом ЭПК-48ЖШ-К-2/1

2 01.12.2014 01.06.2015 100%

пароконвектомат ПКА 10- 
1/1ПМ

1 28.08.2014 01.06.2015 100%

сковорода электрическая 
ЭСК-90-0,47-70

1 01.01.2015 01.06.2015 100%

шкаф жарочный 3-х 
секционный ШЖЭ-3

1 01.12.2014 01.06.2015 100%

Весы 8\У-5 1 16.12.2014 01.06.2015 100%

Шкаф холодильный 
РоЫгСМ 105-8

1 23.01.2015 01.06.2015 100%

- зонт вытяжной 
пристенный с фильтрами

3 20.02.2015 01.06.2015 100%

холодильник Саратов 451 
КШ-165/15

1 01.01.2015 01.06.2015 100%

8 Холодный цех Шкаф холодильный РоЫг 
СМ 105-8

2 23.01.2015 01.06.2015 100%

9 Помещение для 
обработки яиц

холодильник Саратов 451 
КШ-165/15

1 01.01.2015 01.06.2015 100%

Указать перечень недостающего оборудования в соответствии с требованиями для каждого цеха в 
соответствии с приложением 1.



8.2 Дополнительные характеристики технологического оборудования:

п/п Наименование
технологического

оборудования

Характеристика оборудования
Назначение Марка Производительность Дата

изготовления
Срок

службы
Сроки

профилактического
осмотра

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 114-5

Для 
кратковремен 

ного 
хранения, 

демонстрации 
и продажи 

предварительн 
0

охлажденных 
(замороженны 

х) пищевых 
продуктов

СМ 114-5 24.12.2014 12 лет ТО 1 раз в месяц

электрокипятильник 
наливной КОСАТЕО

Для
кипячения

воды

КОСАТ
ЕО

20.02.2015 Не
указан

ТО 1 раз в месяц

электромясорубка
МИМ-ЗООМ

Для 
измельчения 
мяса и рыбы 

на фарш, 
повторного 

измельчения 
котлетной 
массы и 
набивки 
колбас

МИМ-
ЗООМ

300 кг/ч 23.10.2014 8 лет ТО 1 раз в месяц

электромясорубка
МИМ-ЗООМ

Для 
измельчения 
мяса и рыбы 

на фарш, 
повторного 

измельчения 
котлетной 

массы и 
набивки 
колбас

МИМ-
ЗООМ

300 кг/ч 26.01.2015 8 лет ТО 1 раз в месяц

плита электрическая 4- 
х конфорочная с 

жарочным шкафом 
ЭПК-48ЖШ-К-2/1

Приготовлени 
е первых, 
вторых, 

третьих блюд 
в наплитной 

посуде, а 
также для 

варки 
полуфабрикат 

ов из мяса, 
рыбы, овощей, 

выпечки 
мелкоштучны 

х мучных 
изделий и 
запекания 

творожных 
блюд

эпк-
48ЖШ-

К-2/1

01.12.2014 7 лет ТО 1 раз в месяц



плита электрическая 4- 
х конфорочная с 

жарочным шкафом 
ЭПК-4 8ЖШ-К-2/1

Приготовлени 
е первых, 
вторых, 

третьих блюд 
в наплитной 

посуде, а 
также для 

варки 
полуфабрикат 

ов из мяса, 
эыбы, овощей, 

выпечки 
мелкоштучны 

х мучных 
изделий и 
запекания 

творожных 
блюд

ЭПК-
48ЖШ-

К-2/1

01.12.2014 7 лет ТО 1 раз в месяц

пароконвектомат ПКА 
10-1/1ПМ

Приготовлени 
е продуктов 
питания на 
различных 
режимах

ПКА 10- 
1/1ПМ

28.08.2014 10 лет ТО 1 раз в месяц

сковорода 
электрическая ЭСК-90- 

0,47-70

Для жарки 
продуктов 
основным 
способом, 

пассерования 
овощей, 

тушения, а 
также 

припускания 
мясных, 

рыбных и 
овощных 
изделий

ЭСК-90-
0,47-70

01.01.2015 12 лет ТО 1 раз в месяц

шкаф жарочный 3-х 
секционный ШЖЭ-3

Для жарки 
полуфабрикат 

ов из мяса, 
рыбы, овощей, 

выпечки 
мелкоштучны 

х мучных 
изделий и 
запекания 

творожных 
блюд

ШЖЭ-3 01.12.2014 10 лет ТО 1 раз в месяц

овощерезка КоЬог 
Соире СЬ 30 В151го 120 

кг/ч

Для нарезки 
овощей 

прямыми и 
фигурными 
ломтиками, 
стружкой, 
соломкой, 

кубиками и 
приготовлени 

я фри

КоЬогСо 
ире СЬ 

30 В151ГО

120 кг/ч 20.02.2015 Не
указан

ТО 1 раз в месяц

машина очистки 
овощей МОК-150У

Для очистки 
картофеля и 
корнеплодов 

(свекла, 
морковь) от

МОК­
Ш У

150 кг/ч 17.11.2014 8 лет ТО 1 раз в месяц



кожуры

шкаф холодильный 
Ро1а1г СВ 114-5

Для 
кратковремен 

ного 
хранения, 

демонстрации 
и продажи 

предварительн 
о

охлажденных 
(замороженны 

х) пищевых 
продуктов

Ро1а1г 
СВ 114-5

19.01.2015 12 лет ТО 1 раз в месяц

овощерезка КоЪо* 
Соире СЬ 30 В151то 120 

кг/ч

Для нарезки 
овощей 

прямыми и 
фигурными 
ломтиками, 
стружкой, 
соломкой, 

кубиками и 
приготовлени 

я фри

КоЪо1
Соире
СЬЗО
В 151X0 

120

120 кг/ч 20.02.2015 Не
указан

ТО 1 раз в месяц

весы 5 ^ -5 Для 
взвешивания 
материалов, 

полуфабрикат 
ов и готовой 

продукции до 
5 кг

5 ^ -5 16.12.2014 Не
указан

Поверка 1 раз в год 
следующая 
20.04.2022

весы 5\*/-5 Для 
взвешивания 
материалов, 

полуфабрикат 
ов и готовой 

продукции до 
5 кг

5\У-5 16.12.2014 Не
указан

Поверка 1 раз в год 
следующая 
20.04.2022

весы 5 ^ -5 Для 
взвешивания 
материалов, 

полуфабрикат 
ов и готовой 

продукции до 
5 кг

5\У-5 16.12.2014 Не
указан

Поверка 1 раз в год 
следующая 
20.04.2022

весы ОЬ-ШОИ Для 
взвешивания 
материалов, 

полуфабрикат 
ов и готовой 

продукции до 
100 кг

БЫООК 20.02.2015 Не
указан

Поверка 1 раз в год 
следующая 
20.04.2022

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 105-5

Для 
кратковремен 

ного 
хранения, 

демонстрации 
и продажи 

предварительн 
о

охлажденных
(замороженны

Ро1а1г
СМ105-5

23.01.2015 12 лет ТО 1 раз в месяц



х) пищевых 
продуктов

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 105-5

Для 
кратковремен 

ного 
хранения, 

демонстрации 
и продажи 

предварительн 
о

охлажденных 
(замороженны 

х) пищевых 
продуктов

РоЫг 
СМ 105-5

23.01.2015 12 лет ТО 1 раз в месяц

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 105-5

Для 
кратковремен 

ного 
хранения, 

демонстрации 
и продажи 

предварительн 
о

охлажденных 
(замороженны 

х) пищевых 
продуктов

РоЫг
СМ105-5

23.01.2015 12 лет ТО 1 раз в месяц

шкаф холодильный 
РоЫг СМ105-5

Для 
кратковремен 

ного 
хранения, 

демонстрации 
и продажи 

предварительн 
о

охлажденных 
(замороженны 

х) пищевых 
продуктов

Ро1а1г
СМ105-5

23.01.2015 12 лет ТО 1 раз в месяц

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 105-5

Для 
кратковремен 

ного 
хранения, 

демонстрации 
и продажи 

предварительн 
о

охлажденных 
(замороженны 

х) пищевых 
продуктов

РоЫг
СМ105-5

23.01.2015 12 лет ТО 1 раз в месяц

шкаф холодильный 
РоЫгСМ105-5

Для 
кратковремен 

ного 
хранения, 

демонстрации 
и продажи 

предварительн 
о

охлажденных 
(замороженны 

х) пищевых 
продуктов

РоЫг 
СМ 105-5

23.01.2015 12 лет ТО 1 раз в месяц



зонт вытяжной 
пристенный с 

фильтрами

Для вытяжки 
и фильтрации 

воздуха

20.02.2015 Не
указан

ТО 1 раз в месяц

зонт вытяжной 
пристенный с 

фильтрами

Для вытяжки 
и фильтрации 

воздуха

20.02.2015 Не
указан

ТО 1 раз в месяц

зонт вытяжной 
пристенный с 

фильтрами

Для вытяжки 
и фильтрации 

воздуха

20.02.2015 Не
указан

ТО 1 раз в месяц

холодильник Саратов 
451 КШ-165/15

Для хранения 
и охлаждения 

напитков и 
скоропортящи 
хся продуктов 

в бытовых 
условиях

Саратов 
451 КШ- 

165/15

01.01.2015 10 лет ТО 1 раз в месяц

холодильник Саратов 
451 КШ-165/15

Для хранения 
и охлаждения 

напитков и 
скоропортящи 
хся продуктов 

в бытовых 
условиях

Саратов 
451 КШ- 

165/15

01.01.2015 10 лет ТО 1 раз в месяц

8.3 Дополнительные характеристики обслуживания оборудования:

№
п/п

Наименование
технологического

оборудования

Характеристика мероприятий
Наличие
договора

на
техосмотр

Наличие 
договора на 
проведение 

метрологических 
работ

Проведение
ремонта

План 
приобретения 

нового и 
замена 

старого 
оборудования

Ответственный
за

состояние
оборудования

График
санитарной
обработки

оборудования

1 Тепловое Нет Заместитель
заведующего

электрокипятильник 
наливной КОСАТЕО

Нет ежедневно

плита электрическая 4- 
х конфорочная с 

жарочным шкафом 
ЭПК-48ЖШ-К-2/1

Нет Замена
Т Э Н - 4
шт.

ежедневно

плита электрическая 4- 
х конфорочная с 

жарочным шкафом 
ЭПК-48ЖШ-К-2/1

Нет Замена
Т Э Н - 4
шт.

ежедневно

пароконвектомат ПКА 
10-1/1ПМ

Нет ежедневно

сковорода 
электрическая ЭСК-90- 

0,47-70

Нет ежедневно

шкаф жарочный 3-х 
секционный ШЖЭ-3

Нет ежедневно

2 Механическое Нет Заместитель
заведующего

электромясорубка
МИМ-ЗООМ

Нет ежедневно



электромясорубка
МИМ-ЗООМ

Нет ежедневно

овощерезка ЯоЬоС 
Соире СЬ 30 В151го 120 

кг/ч

Нет ежедневно

машина очистки 
овощей МОК-150У

Нет ежедневно

овощерезка КоЬог 
Соире СЬ 30 В151го 120 

кг/ч

Нет ежедневно

зонт вытяжной 
пристенный с 

фильтрами

Нет

зонт вытяжной 
пристенный с 

фильтрами

Нет

зонт вытяжной 
пристенный с 

фильтрами

Нет

3 Холодильное Нет Заместитель
заведующего

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 114-8

Нет ежедневно

шкаф холодильный 
РоЫг СВ 114-5

Нет ежедневно

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 105-5

Нет ежедневно

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 105-5

Нет ежедневно

шкаф холодильный 
РоЫг СМ105-8

Нет ежедневно

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 105-5

Нет ежедневно

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 105-5

Нет ежедневно

шкаф холодильный 
РоЫг СМ 105-5

Нет ежедневно

холодильник Саратов 
451 КШ-165/15

Нет ежедневно

холодильник Саратов 
451 КШ-165/15

Нет ежедневно

4 Весоизмерительное Нет Заместитель
заведующего

весы 5 ^ -5 Нет Нет ежедневно

весы 8 ^ -5 Нет Нет ежедневно

весы 5\У-5 Нет Нет ежедневно

весы ЭЬ-ШОИ Нет Нет ежедневно



9. Ш татное расписание работников пищеблока

№ Наименование Характеристика оборудования столовой, площадь М2
п/п должностей количество

ставок
укомплектованность базовое

образован
квалифика­

ционный
разряд

стаж
работы

наличие
медкнижки

1 Агент по 
снабжению

1 1 Средне­
профессиональное

“ 16 лет имеется

2 Шеф-повар 1 1 Средне­
профессиональное

3 8 лет имеется

3 Повар 3 1 Средне­
профессиональное

4 11 лет имеется

4 Подсобный
рабочий

2 2 Среднее 15 мес. имеется

10.Форма организации питания обучающихся
накрытие столов в групповых помещениях

11. Перечень нормативных и технологических документов:
- Перспективное 10-дневное меню
- Ежедневное меню
- М еню раскладка
- Технологические карты (ТК)
- Накопительная ведомость
- График приема пищи,
- Гигиенический журнал (сотрудники)
- Журнал учета температурного режима холодильного оборудования
- Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях
- Журнал бракеража готовой пищевой продукции
- Ж урнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции
- Ведомость контроля за рационом питания
- Приказ о составе бракеражной комиссии
- Акт по результатам проверки состояния готовности пищеблока по организации питания к новому 

учебному году
- Положение об организации питания обучающихся
- Положение о бракеражной комиссии
- Приказ об организации питания
- Должностные инструкции персонала пищеблока
- Программа производственного контроля на основе принципов ХАССП
- Требования к информации по питанию, размещаемой на сайте ДОУ
- Наличие оформленных стендов по пропаганде принципов здорового питания


